
l 	scharf-pikanter Snack mit  
	 trendiger Füllung

l 	 aus touriertem Teig mit Mais und  
	 Maismehl, angereichert mit Sonnen- 
	 blumenkernen

l 	 vegetarisch gefüllt mit Frischkäse  
	 und Jalapeño-Stückchen

l 	 auffällige Teigoptik mit Dekor- 
	 Einschnitten und sichtbarer Füllung

l 	 knusprig dekoriert mit Maisgranulat

l 	 handliche Gebäckform zum  
	 Unterwegsverzehr

	 Artikelnummer:	 01035	  
	 Gewicht/Stück: 	 110 g 
	 Stück/Karton: 	 1 x 50 
	 Kartons/Palette: 	 60

	 Verarbeitungshinweis

	 Ofentemperatur: 165 - 175°C 
	 Gesamtbackzeit: 20 - 22 Min.  
	 Beschwadung: viel

	 Gefrorene Teiglinge in den vorgeheizten 	  	
	 Ofen schieben (Zug zu) und mit viel	 	  
	 Dampf backen. Nach 18 Min. den Zug     
	 öffnen, um eine rösche, knusprige	  
	 Oberfläche zu erzielen.
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Wolf ButterBack KG, Magazinstraße 77, 90763 Fürth  

Tel. 0911 67044-0, Fax 0911 67044-40, www.butterback.de
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Unsere Werbeunterstützung  
für einen erfolgreichen Abverkauf

Rücken Sie die Frischkäse-Peperoni-Stange ins 
Rampenlicht. Wir unterstützen Sie mit individuellen 
Werbeplakaten, Aufstellern und aufmerksamkeits-
starken Fähnchen.

Der treffende Name für Ihre  
Zielgruppe – lassen Sie sich von  
unseren Ideen inspirieren

Werbeplakat  
im Hoch- oder  
Querformat

Werbeplakat mit  
Kombi-Angebot   
(Getränke-Aktion)

Blechaufsteller

Thekenaufsteller 

 
Info-Fähnchen

Was sind Jalapeños?

Neu         Frischkäse- 
    Peperoni-Stange

„Frischkäse-Jalapeño-Snack“
„Fiesta-Stange mit  

Frischkäse und Peperoni“„Hot-Snack  Frischkäse-Jalapeño“

In unseren Frischkäse- 
Peperoni-Stangen verarbeiten  
wir sonnenverwöhnte rote  
und grüne Jalapeños. 

Jalapeños sind kleine bis 
mittelgroße Paprika und durch  
ihre feurig-pikante Schärfe  
den Peperoni zugeordnet,  
die ebenfalls zur Gattung der  
Paprika gehören. 

Die unterschiedlichen Farben  
ergeben sich aus dem  Reife- 
grad, so verfärben sich die  
Früchte von Grün nach Rot.

[Aussprache „ch“ wie in  
„Sprache“: chalapenjo]
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