
Medienpartner:

Sponsoren:

Jetzt anmelden:

www.dfvcg.de/snack2016

6. / 7. September 2016 

Snack sells: Mobiler. Besser. Vielfältiger. 
Steigenberger Airport Hotel I Frankfurt

Emanuel Pallua
Foodora

Elisabeth Fasbender
dean&david 
Superfood 

Jochen Manske
Lunch Karawane

Axel Budde
EDEKA Struve 

Jan Bredack
Veganz

Erleben Sie live u. a.:

Eva Radosavac
Kamps

Ein Business-Event der:

Special Guest
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Léa Linster
luxemburgische 
Sterne-& TV-Köchin 
und Gastronomie-
Unternehmerin

dfv Mediengruppe präsentiert:

snack 
2016



Thomas Ebenfeld
concept m 
research + consulting 

Rainer Lutz
bfm Ladenbau 

Marc Ditschke
Ditschke Insekten 

Jan Bredack
Veganz

Julian Dames
Foodora

Axel Budde
EDEKA Struve 

Andrea Lottmann
food-service/FoodService 
Europe & Middle East

Gretel Weiß
food-service/FoodService 
Europe & Middle East 

Elisabeth Fasbender
dean&david 
Superfood 

Andrew Fordyce
Foodtrend Tours 
by Andre Fordyce

Peter Görtz
Bäcker Görtz 

Arnulf Ramcke
Allgemeine 
BäckerZeitung  

Eva Radosavac
Kamps

Jochen Manske
Lunch Karawane

Emanuel Pallua
Foodora

Johanna Höpker
MODUS Consult 

Jochen Pinsker
Foodservice Europe, 
npdgroup deutschland

Bernd Steiner
La Maison du Pain 

Renate Kühlcke
allgemeine 
fl eischer zeitung

Bea Schulz
Head-Judge Free-From-
Food-Awards & It’a all 
about food/Deutschland

Erleben Sie live auf der Bühne u.a.:

Deutschlandweites Instandhaltungsmanagement  
für Filialisten der Gastronomie

1
Dienstleister für  
alle Anforderungen

15
Prozent Einsparungen 
durch Zentralisierung

24
Stunden Lösungszeit  
deutschlandweit

www.servicekontor24.de
Besuchen Sie uns auf  
unserem Messestand

Stevan Paul
Genussblogger, 
nutriculinary.com
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s Léa Linster
luxemburgische 
Sterne-& TV-Köchin 
und Gastronomie-
Unternehmerin Ansprechpartnerin Programm:

Nadja Schuppli-Herter
nadja.schuppli-herter@dfvcg.de
Telefon: +49 69 7595-3034 

Weitere Referenten:

Anh Vu Dang, Bun Bao
Oliver Retz, JUNG Unternehmensgruppe
Tobias Schultheis, snackconnection
Michael Spielmann, Quantis
Markus Wolf, Live-Frischetheke.de / Live-Metzgerei



     
13.30 Uhr Besuch der snackexpo und Mittagspause 

14.45 Uhr  Buchverlosung
  10 Exemplare von Léa Linsters Bestseller-Autobiografi e 

„Mein Weg zu den Sternen“

 Ideas for Snacks: Nachhaltigkeit – Snacks im Back-Business –  
Insekten: Das Essen der Zukunft?

15.00 Uhr  Kaffekonsum und Nachhaltigkeit: Vergleich von 
Nespresso und anderen Konzepten

  Michael Spielmann, Geschäftsführer Deutschland, 
Quantis

15.30 Uhr  Bäcker, Café und was der Mensch am Tag so 
alles braucht

   Essen, Kommunikation und Aufenthaltsqualität
   Was ist ein Bäcker und wo liegt seine Kompetenz?
  Peter Görtz, Geschäftsführer, Bäcker Görtz  

16.00 Uhr Schon heute die Protein-Quelle der Zukunft genießen
   Das neue Superfood?
   Rechtliche Rahmenbedingungen
   Perspektive Gastro-Kooperationen
   Insekten To Go
   Insekten als gesunder Snack
   Marc Ditschke, Geschäftsführer, Ditschke Insekten 

+ Insects Tasting auf der snackexpo im Anschluss

16.30 Uhr Coffeebreak by
                 Besuch der snackexpo: Insects Tasting Live

Food Delivery & Foodtrucks – Formate im Lifestyle der Zeit

17.10 Uhr  Foodtrucks: Erfolg mit hochwertigen Snacks 
auf 4 Rädern

   Konzept und Voraussetzungen
    Die 3 Erlössäulen: Mittagsgeschäft vs. Festivals & 

Events vs. Catering
   Wachstumspotenziale & Stolpersteine
 Jochen Manske, Geschäftsführer, Lunch-Karawane

17.40 Uhr   Die neue Ära der Lieferservices – Leckeres und 
hochwertiges Essen auf Rädern

   Emanuel Pallua, CEO Deutschland, Foodora
 Julian Dames, CMO Deutschland, Foodora 

18.10 Uhr  Interview
 Frauenpower in der Gastronomie   
  Léa Linster, luxemburgische 

Sterne-& TV-Köchin und 
Gastronomie-Unternehmerin
+ Meet & Greet Léa auf dem 
anschließenden BBQ

Ende des 1. Kongresstages gegen 18.45 Uhr

Branchentreff beim traditionellen BBQ 
musikalisch umrahmt von der GIM-Band

1. Tag I Dienstag I 6. September 2016
Das Programm zum Kongress snack 2016

Vorsitz: Andrea Lottmannn, Chefredakteurin, food-service / 
FoodService Europe & Middle East

9.00 Uhr Begrüßung 
  Andrea Lottmann, Chefredakteurin, food-service / 

FoodService Europe & Middle East
  Nadja Schuppli-Herter, Projektleitung, 

dfv Conference Group 

9.10 Uhr Pitch
   Sponsoren-Pitch: 60 Sekunden begeistern

Kurzvorstellung der Sponsoren 

What’s New in Snack? 

9.30 Uhr Keynote
    Der Außer-Haus-Markt in Deutschland 2016+

Trends & Treiber, Macher & Moden. Produkte, 
Lösungen, Konzepte. Snack-Wachstum woher?

  Gretel Weiß, Herausgeberin, food-service / 
FoodService Europe & Middle East 

10.00 Uhr  Snacking im Außer-Haus-Markt in Deutschland 
und Europa

   Defi nition, Größe und Trends des Snackmarktes
   Wo und wie die Deutschen „snacken“
    Wohin bewegen sich die Snackmärkte? 

Wer werden die Gewinner sein?
    Unterschiede und Gemeinsamkeiten zu anderen 

europäischen Ländern
  Jochen Pinsker, Senior Vice President Foodservice 

Europe, npdgroup deutschland

10.30 Uhr High Five of Snacking
    Products
    Packaging
    Presentation
    Pricing
    Trends
 Andrew Fordyce, Foodtrend Tours by Andre Fordyce

11.10 Uhr  Coffeebreak by
                 Besuch der snackexpo 

Super Snacks… Superfood, Vegan & Burger-Boom

11.50 Uhr  Super Business mit Super Food
  Elisabeth Fasbender, Geschäftsführerin, 

dean&david Superfood 

12.30 Uhr  Yes, ve gan! Die Revolution im Lebensmittelhandel!
    Hallo, wir sind Veganz.
    Veganismus. Zukunft oder Trend?
    Innovationen und Geschmack
    What’s next?
 Jan Bredack, Gründer und Geschäftsführer, Veganz

13.00 Uhr Interview
  Die neue Bürgerlichkeit – Hype oder Dauerbrenner? – 

Vegane Bestseller im Gourmet Burger Business
(Titel in Abstimmung)

 Anh Vu Dang, Geschäftsführer, Bun Bao

   

 ©
 m

ar
c 

th
ei

s



2. Tag I Mittwoch I 7. September 2016 
Das Programm zum Kongress snack 2016

09.50 - 11.00 Uhr Mehr Erfolg im Back-Business mit innovativem 
Marketing & profi tablen Wachstumsstrategien powered by

Moderation: Arnulf Ramcke, Chefredakteur, 
Allgemeine BäckerZeitung
  
9.50 Uhr  Der KampsBakerySlam – Mit Mut zum Erfolg! 
  Eva Radosavac, 

Marketing-Direktorin, Kamps 

10.20 Uhr  Interview
 Best Practice: Expansion mit Franchise
  Bernd Steiner, 

CEO, La Maison du Pain 

Wake Up!

9.00 Uhr   Startup Session: Ideas for snacks
  Innovative Startups stellen Ihre Ideen & Visionen vor.  Mehr Informationen zeitnah unter: www.dfvcg.de/snack16

11.40 - 12.50 Snacking im LEH: Ready to Eat-Formate mit Wachs-
tumspotenzial & die Psychologie des snackings powered by

Moderation: Andrea Lottmann, Chefredakteurin, food-service /
FoodService Europe & Middle East

11.40 Uhr  Interview
  To Go im LEH: ready-to-eat-Formate auf Expansionskurs
 Oliver Retz, Leiter IT, JUNG Unternehmensgruppe
 Johanna Höpker, Marketing Manager, MODUS Consult 

12.10 Uhr   LEH: Snack-Cases aus dem Bereich Frische im 
psychologischen Kontext

    Psychologie des Snackings: Auf „was“ 
antwortet Snacking in unserer Kultur

   Internationale Vergleiche: Hippe Foodies & Co.
  Axel Budde, Einkaufsleitung Frische & Tiefkühlung, 

EDEKA Struve
  Thomas Ebenfeld, Managing Partner, concept m 

research + consulting

12.50 Uhr  Besuch der snackexpo und Mittagspause 

14.00 – 15.00 Food Visionen: 
Inspirationen – Ideas – Innovationen powered by

Moderation: Andrea Lottmann, Chefredakteurin, food-service /
FoodService Europe & Middle East

14.00 Uhr  Das Potenzial von Free From
  Entwicklung und zunehmende Bedeutung von 

„Free From“ in Deutschland
  Bea Schulz, Head-Judge (Juryvorsitz) der 

Free-From-Food-Awards & It’a all about food 

14.30 Uhr  Wissen, was snackt!
   Wie Mobilität den Konsum verändert
   Snackable content
   Warum Häppchen besser ankommen
  Tobias Schultheis, Leiter Marketing & Vertrieb, 

snackconnection

14.45 Uhr  Trends im Netz
   Trends aufspüren durch Social Media – 

Die besondere Bedeutung von Bloggs
 Stevan Paul, Genussblogger, nutriculinary.com

15.15 Uhr    Eye Catcher – Das Auge isst mit: Perfekt präsentiert 
und nachhaltig verpackt

  Referent wird zeitnah bekannt gegeben unter: 
www.dfvcg.de/snack16

Ca. 15.45 Uhr Abschluss des 2. Kongresstages Snack 2016

  
16.00 – 17.30 Uhr

Konzepte-Tour: Erleben Sie erfolgreiche Food-Konzepte 
des Terminal 2 & Terminal 1 am Flughafen Frankfurt
(begrenzte Teilnehmeranzahl, Bearbeitungsgebühr: 50,- €)

11.00 Uhr Coffeebreak by  Besuch der snackexpo

09.50 - 11.00 Uhr Innovative Snackkonzepte für die 
Metzgerbranche powered by

Moderation: Renate Kühlcke, Chefredakteurin,
 allgemeine fl eischer zeitung

9.50 Uhr   Systematisch mehr Profi t mit Snacks: 
Marktdaten zum Geheimnis erfolgreicher Metzger

  Thilo Lambracht, Geschäftsführender Gesellschafter,
Business Target Group

10.00 Uhr  Marktchancen für den Metzger: Warenpräsentation, 
Snackkonzept, Nachhaltigkeit und Effi zienz in der 
Metzgerbranche

  Rainer Lutz, Geschäftsführer, bfm Ladenbau
+ Referenzkunde aus der Metzgerei (wird zeitnah 
bekannt gegeben unter: www.dfvcg.de/snack16)

10.30 Uhr  Mobility meets Metzger
  Markus Wolf, Co-Founder, Live-Frischetheke.de / 

Live-Metzgerei



Nespresso Business Solutions setzt mit der Aguila 220 neue Impulse im Quick Service Bereich  
und bietet eine unübertroffene Vielfalt an Kaffeespezialitäten auf Knopfdruck.  

Kaffeegenuss war nie leichter - bieten Sie Ihren Gästen einen zusätzlichen Mehrwert durch  
Premium Kaffee-Qualität To-Go.

www.nespresso.com/pro
Deutschland: +49 (0) 800 026 34 66 (gebührenfrei)

VERWÖHNEN SIE IHRE GÄSTE IM TO-GO GESCHÄFT

HOCHWERTIGSTE BARISTA-QUALITÄT IN KOMPAKTEM DESIGN

Anzeige_Aguila 220_Snack 205 x 290 mm.indd   1 02.06.2016   10:50:35



Auf snack 2016
erreichen Sie wichtige Partner, Marktteilnehmer und

... erhalten Sie starke Impulse für die eigene strategische Ausrichtung

… hören Sie kritische Bewertungen von Markttrends

… lernen Sie von erfolgreichen und weiterentwickelten Konzepten

… erleben Sie den Marktplatz mit neuen Highlights

…  treffen Sie die Entscheider im Snack-Business aus Bäckereien, Metzgereien, Foodservice & LEH.

5 Gründe, dabei zu sein:

Impressionen

Highlights

Insects Tasting 
auf der snackexpo 

Branchentreff beim BBQ 
musikalisch umrahmt 
von der GIM-Band

Beliebt:

Das gemütliche Barbecue
im stimmungsvollen Ambiente.
Pfl egen Sie Ihre Kontakte.
Tauschen Sie Ihre Gedanken
zu Themen des Kongresstages
beim Kennenlernen und
Netzwerken aus.

Begrenzt:

Und begehrt. Erleben Sie 
erfolgreiche Food-Konzepte 
der Terminals 1 & 2
am Flughafen Frankfurt
(begrenzte Teilnehmeranzahl &
Bearbeitungsgebühr: 50€)

snack-BBQ am Sommerabend
6. September 2016

Guided Konzepte-Tour
7. September 2016

Special Guest Léa Linster 
live über Frauenpower, Gastronomie 
+ Meet & Greet Lea snack-BBQ
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snackexpo 2016 –
Die Live-Bühne des snack Events 

Präsentieren Sie Ihr Unternehmen und Ihre Produkt-Highlights auf der snackexpo!

Ihr Nutzen:
   Medienpräsenz – Intensive mediale Begleitung

   Sichtbarkeit – Live Präsentation am Stand

   Exklusivität – Brandingmöglichkeiten vor Ort

   Austausch – Face-to-Face-Kommunikation

   Atmosphäre – BBQ & Band

Impressionen

Für Ihren starken Auftritt als Sponsor oder Aussteller 
bin ich gerne für Sie da!

Mehtap Acar

mehtap.acar@dfvcg.de

Tel: +49 69 7595-2883

5. / 6. September 2017

Save The Date
Steigenberger Airport Hotel I Frankfurt

dfv Mediengruppe präsentiert:

snack 
2017



dfv Conference Group – die Veranstaltungsexperten der dfv Mediengruppe

Programm

Nadja Schuppli-Herter

nadja.schuppli-herter@dfvcg.de

Tel.: +49 69 7595-3034 

Sponsoren & Aussteller

Mehtap Acar

mehtap.acar@dfvcg.de

Tel.: +49 69 7595-2883 

Teilnehmer

Svenja Wieck

svenja.wieck@dfvcg.de

Tel.: +49 69 7595-3027

 Bei Fragen oder Anregungen unterstützt Sie gerne:

dfv Conference Group – die Veranstaltungsexperten der dfv Mediengruppe

Datenschutz: Sie können der Verwendung Ihrer Daten zu Werbezwecken jederzeit widersprechen per E-Mail: datenschutz@dfvcg.de. 
Nähere Informationen erhalten Sie unter www.dfvcg.de.

Teilnehmerpreis für Bäckerei- & Metzgerei-Filialisten bis fünf Filialen 
(nicht mit anderen Rabatten kombinierbar)

Teilnehmerpreis für Bäckereien, Metzgereien, 
LEH & Außer-Haus-Gastronomie

Teilnehmerpreis für alle weiteren Teilnehmer

500,- €*
zzgl. gesetzl. MwSt.

799,- €*
zzgl. gesetzl. MwSt.

1099,- €*
zzgl. gesetzl. MwSt.

*  Preis gültig für Abonnenten der Allgemeinen BäckerZeitung, allgemeine fl eischer zeitung, FleischWirtschaft, food-service, gv-praxis, 
Allgemeine Hotel-und Gastronomiezeitung und Lebensmittel Zeitung. Nicht-Abonnenten zahlen zusätzlich 100,- € auf die Kongressgebühr. 
Die Kongressgebühr beinhaltet Essen und Getränke während der Veranstaltung sowie den Besuch der Vorträge und der Ausstellung. 
Der Veranstalter behält sich Referenten-und Themenänderungen vor.

Zusätzlich erhalten Sie ab dem 3. Teilnehmer Ihres Unternehmens 50 % Rabatt.

Guided Konzepte-Tour: 
Erleben Sie erfolgreiche Food-Konzepte der Terminals 1 & 2 am Flughafen Frankfurt (begrenzte Teilnehmer anzahl & 
Bearbeitungsgebühr: 50,- €) Nähere Informationen & Anmeldung unter: www.dfvcg.de/snack16

Zimmerreservierung
Unsere Kooperationshotels halten ein Zimmerkontingent für die Kongressteilnehmer bereit, auf das Sie bei Bedarf 
zurückgreifen können. Das Kontingent steht Ihnen bis vier Wochen vor dem Kongress zur Verfügung. Bitte nehmen 
Sie die Buchung direkt im Hotel unter dem Stichwort „snack 2016“ vor. Nähere Informationen fi nden Sie unter: 
www.dfvcg.de/snack16

Termin und Ort
snack 2016
6. / 7. September 2016
Steigenberger Airport Hotel | Unterschweinstiege 16 | 60549 Frankfurt | Telefon: +49  69 69 752 426

Jetzt online anmelden unter:
www.dfvcg.de/snack16  


