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Der erste Highspeed Snackofen
mit Antihaft Garraum und einem Schiebeelement als
Ofenfach fir schnelles Handling

f:

Die Weltneuheit mit modernster Infrarot- und
TRIAC Technologie! High Speed ohne Mikrowelle.




Im SNACKGESCHAFT richtig durchstarten!

U,
Luftgek[jhlter hais a
Programmgesteuerte
Abluft im Ofen

Luftfilterung mit

Dank modernster Infrarot- und TRIAC Technologie ist er Fettstrick und Aktivkohle
ein wahrer Sparfuchs in puncto Energieverbrauch und Chassis—Beleuchtung

setzt in seiner Klasse neue MaRstabe. Einfache Reinigung

dank Antihaft-Garraum. Durch eine kompakt, robuste Leichtester seiner Klasse,
Bauweise und mit luftgekiihltem Chassis ist LeChef auch trotz stabiler Bauweise

im Design besonders aulergewdhnlich. In kiirzester Zeit

wird, dank IFT und Turbo Air, eine Tiefkihlpizza in ca. 3 !Ein§atz von Hochleistungs-
Minuten, richtig kross wie vom Italiener. Omelett, Riihr- isolierungen

oder Spiegeleier in 1 1/2 bis 2 Minuten. Auch Pommes
Frites mit Bratwurst sind fir unseren High Speed Ofen
mit gesunder und langlebigen Infrarottechnologie, kein
Problem - und das alles made in Germany und ohne Mi- Attraktives Preis Leistungs-
krowelle! Auf Wunsch auch mit smarter Vernetzung Gber verhaltnis

LAN-Anschluss.

Ofenfach mit Schiebeelement
fur schnelles Handling

Schnelle Amortisation durch
geringen Stromverbrauch

Einzigartiges Design

TECHNISCHE DATEN

Model: LeChef IQ Leistung: 2.85 kW

Gewicht: 29,5 kg Tageslaufzeit 8 Std. /
AufstellmalRe (BXTxH): Produktionszeit 5 Std.: 1,66 kW/h
540 x 500 x420 mm Anschluss: 230V /50 Hz/16 A
Garraum (BxTxH): Absicherung: B 16A

320 x 340 x140mm Bedienung: Touch Screen
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