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SNACKS



Brot und Stulle Konzept

Highlight: Culinario Easy

Wir alle haben bei der Stulle Erinnerungen an unsere Kindheit, an die Pausen-
brote, gemeinsame Brotzeiten oder das Abendbrot mit der Familie. 
FoodKonzept hat sich von diesem Gefühl inspirieren lassen und lässt die Stulle 
in neuem Licht glänzen. 

Vielseitige Genuss- und Erlebniswelten
Die Culinario Speisenausgabevitrinen ermöglichen eine optimale Präsentation 
von warmen und gekühlten Speisen dank innovativer Technik und flexibler Ein-
satzmöglichkeiten. 4-Farben-LED für ideale Farbabstimmung pro GN sowie 4 
Klima-Arten individuell realisierbar pro GN. 



Wok-Element Griddle-GrillBain Marie
Braten und Schmo-
ren von Lebens-
mitteln

Warmhalten von 
Speisen

Drucksteamer
Schonendes garen 
von Lebensmitteln 
mithilfe von Druck 
und Dampf

Culinario Vitrinen
• Unterschiedliche 

Klimazonen
• Einheitliches      

Design
• Modularität

Hot & Cold Rack
Selbstbedienungs-Regal 
vereint 2 Klimaarten in 
nur einem Gerät 

Das Vacuumiersystem Green-Vac
Salvis-GreenVAC ist ein umweltfreundliches Mehrweg-Vakuumiersystem. 
Es gewährleistet ein Maximal-Vakuum direkt im speziell dafür gefertigten 
Gastronorm-Behälter.

Kross & Knusprig, 
das kann nur aus 
einer Wokpfanne 
kommen
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WIR FÜR SIE GEMEINSAME LÖSUNGEN
SALVIS, BEER und FOODKONZEPT 
erarbeiten konzeptionelle Lösungen 
im Food-Bereich. Immer mit dem 
Ziel für Sie die bestmögliche 
Zufriedenheit & Wertsteigerung zu 
erreichen.

Wir ergänzen einander, in der 
Technik durch die Produkte von 
Salvis und Beer Grill und in der 
Konzeption durch FoodKonzept.
Unsere Teams sind entscheidend, 
bei Ihnen und bei Uns. Gemeinsam 
entwickeln wir Lösungen und helfen 
Ihnen bei Ihren Veränderungen.


