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Laugenecke

mit GALBANI® Latticino Frischkéise
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ZUBEREITUNG

Laugenecke
mit GALBANI® Latticino Frischkéise

Anleitung

< 1/2 Laugenecke (Deckel)
< 1 Prise Sprossen, grin (zur Garnitur)
< 5 g Radieschenraspeln (verteilen)

< 5 g Karottenraspeln (verteilen)

<« 40-60 g GALBANI® Latticino Frischkése
(mit Spritzbeutel auftragen)

< 1/2 Laugenecke
(Boden)

GALBANI® Latticino Frischkéise

v Frischer, ausgewogen milchiger
Geschmack

v Hervorragende Streichféhigkeit
flr eine einfache Zubereitung mit
niedrigem Zeitaufwand

v Konstant glatte Textur: wéhrend
der Verarbeitung homogen, ohne
zu verklumpen
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