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Beste Qualitdt ftlir das Bdckerhand-
werk, denn Tradition verpflichtet:
gestern, heute, morgen.
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Beste Qualitdt fir das

" Bdckerhandwerk, denn
Tradition verpflichte
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Sicherheit und Transparenz

bei den Rohstoffen spielt flr uns eine grofse Rolle.
Fur die Marke Westfalia verwenden wir ausschliefslich
qualitativ hochwertige Rohstoffe.

23K+

Beschdiftigte

350+

Standorte

40+

Ldnder

Walter Rau - ein Teil von Bunge

Die Zugehorigkeit zum weltweit
fiihrenden Konzern, der auf pflanzliche
Ole, Fette und Proteine spezialisiert
ist, erlaubt einen Zugriff auf Roh-
stoffe in Giber 40 Landern, mit

Uiber 350 Standorten und Uiber

23.000 Beschéftigten. So garantieren
wir eine hervorragende Qualitat.




Die gesamte Wertschopfungskette
aus einer Hand

»~Walter Rau Lebensmittelwerke: Als Teil von Bun-
ge haben wir nicht nur Zugang zu der gesamten
Wertschdpfungskette vom Rohstoffanbau tiber
Raffinerien bis zum Endkonsumenten, sondern auch
die entsprechenden Einblicke und Kompetenzen in
Marktentwicklungen und Trends. Diese Infos geben
wir gern an unsere Kunden weiter*, erklart Harald
Guimaraes, Head of Marketing bei Walter Rau.

Nachhaltigkeit, die uns alle betrifft

Fur Westfalia beginnt sie bereits bei den Rohstoffen.
Fir unsere Spezialmargarinen setzen wir auf wert-
volle, rein pflanzliche Ole und Fette. Wir achten auf
einen moglichst nachhaltigen Anbau.




Wir bei Westfalia sind Experten Iin
der Herstellung und Verarbeitung
von Fett und Margarine.

Daher wissen wir, welches Ol wo und wann einzusetzen ist ...
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Sonnenblumendl - reichhaltig und stabil

Sonnenblumendl ist ein pflanzliches Ol, das aus
Sonnenblumenkernen gewonnen wird.

Die reifen Samen werden geschalt, gemahlen
und anschlieBend gepresst.

Sonnenblumendl hat einen Linolsduregehalt von
Uber 60 %. Das macht es zu einer Quelle fiir
mehrfach ungesattigte Fettsauren.

Das Ol ist geschmacksneutral und daher ideal
fur die Herstellung hochwertiger Margarine-
produkte geeignet.

Zudem gibt es besondere Ziichtungen, die sehr
hitze- und oxidationsstabil sind. Sie sind daher
optimal fir die heil3e Anwendung und eignen sich
somit hervorragend zum Sieden und Ausbacken.



Kokosol

Kokosol hat einen niedrigen Schmelzpunkt,

der fiir einen zarten Schmelz und einen
tollen Geschmack sorgt.

Durch seinen hohen Anteil an gesdittigten
Fettsduren eignet sich Kokosol bestens
e zum Braten, Backen und Frittieren.

Rapsol - neutral und gesund

Rapsol ist ein hellgelbes, pflanzliches Ol, das aus den
Samen der Rapspflanze gewonnen wird.

Das Ol der Rapspflanze hat nicht nur gute Eigen-
schaften zum Kochen und Backen, sondern ist auch
forderlich fir die Gesundheit. Das empfiehlt ebenfalls
die Deutsche Gesellschaft fiir Erndhrung e.V. (DGE):
,Bei der Verwendung von Fett stehen gesundheits-
fordernde und qualitative Aspekte im Mittelpunkt.
In erster Linie sollten pflanzliche Ole eingesetzt werden,
wie beispielsweise Rapsél und
daraus hergestellte Streichfette.”
(Quelle: DGE)

Rapsol ist reich an ungesattigten Fettsauren,
die eine gesunde Korperfunktion unterstiitzen.
Denn fir viele Stoffwechselprozesse braucht der
Korper diese Fette, um zum Beispiel fettlosliche
Vitamine zu verarbeiten. AuBBerdem liefert Rapsol von Natur
aus ein ideales Verhaltnis von Omega-3- zu Omega-6-Fettsduren.

Unser Shea - sozial und 6kologisch vertrdglich

Fett aus der Sheanuss ist eine sozial und 6kologisch
vertraglichere Alternative zu Palmfett. Der Karité-
baum, an dem die Nuss wachst, ist eine natirliche
Ressource in der westafrikanischen Natur und wird
nicht in Plantagen angebaut.

,Wir als Teil von Bunge Loders Croklaan sind Griin-
dungsmitglied der Global Shea Alliance (GSA) und
sorgen so fir das nachhaltige und faire Sourcing der
wertvollen Sheafriichte. Wir nutzen die hervorragen-
den Eigenschaften der Sheafrucht zur Herstellung
unserer hochwertigen Produkte und starken gleich-
zeitig eine ganze Region in Afrika“, so Guimaraes
weiter.

Beispielsweise werden die Sheasammlerinnen durch
ein sicheres Einkommen sowie Schul- und Bildungs-
angeboten unterstitzt, um ihnen und ihren Kindern
den Lebensunterhalt zu sichern.

Gleichzeitig wird so geholfen, die natlrlichen Anbau-
regionen zu schiitzen und zu erhalten.

Die eigene Raffinerie von Bunge

Loders Croklaan in Ghana
garantiert eine transparente
Lieferkette.




Die Anbaufldche ftir Palmol ist die
effizienteste pro Hektar:

CO,-Emission

und Wasserbedarf sind sehr gering.

Palmol: effizient
und nachhaltig

Ein wertvoller Bestandteil fiir die
Margarineherstellung

Palmol oder auch Palmfett ist ein Naturprodukt, das
seit vielen Jahrhunderten weltweit in der Lebens-
mittelherstellung eingesetzt wird. Es wird aus dem
Fruchtfleisch der Palmfrucht gewonnen und hat im
festen Zustand eine butterahnliche Konsistenz.

»Palmol wird in Bezug auf Nachhaltigkeit und
Gesundheit stark diskutiert. Wir stehen dazu,

Palmol einzusetzen, weil es eins der effizientesten
pflanzlichen Ole ist. Beispielsweise wiirde der voll-
standige Ersatz von Palmaol durch Sonnenblumendl
die funffache Flache im Anbau benoétigen®, erklart
Guimaraes. ,Ein vollstandiger Palmdlausstieg wird fir
uns langfristig keine Losung sein.”



RSPO macht den
Unterschied!

Okologisch handeln

Bunge hat seit 1818 weltweit Erfahrungen rund um
die Rohstoffketten gesammelt. Mit diesem Wissen
sehen wir die unbedingte Dringlichkeit nachhaltigen
Wirtschaftens. Walter Rau Lebensmittelwerke ist
bereits seit 2011 Mitglied im Roundtable on Sustai-
nable Palm Oil (RSPO) und setzt sich flir den nach-
haltigen Anbau von Palmél ein.

Alle Westfalia-Margarineprodukte
enthalten ausschliefdlich
RSPO-zertifiziertes Palmol aus
nachhaltigem Anbau.

LWir haben eine hohe Transparenz hinsichtlich unse-

res Palmoleinsatzes mit unseren Palmdéldashboards.

Schon 2017 erreichten wir eine 93-prozentige Riick-

verfolgbarkeit des bei uns eingesetzten Palméls bis
zur Mihle", so Harald Guimaraes.

Was ist der Roundtable on Sustainable
Palm Oil (RSPO) ?

Damit die nachhaltige Produktion von Palmal
gewahrleistet wird, haben sich im Jahr 2004 auf
Initiative des WWF (World Wide Fund For Nature)

verschiedene Interessensvertreter zusammengetan.

Dazu zahlen u. a. Umweltorganisationen, Lebens-
mittelkonzerne, Plantagen sowie Hersteller und
Einzelhandler fiir palmoélhaltige Produkte.

Es wurde der ,Roundtable on Sustainable Palm Qil",

der Runde Tisch flir nachhaltiges Palmol gegriindet.

Die liber 4.400 RSPO-Mitglieder aus mehr als 50
Landern haben verschiedene Ziele definiert und
sich u. a. dazu verpflichtet, dass keine Rodungen
okologisch wertvoller Waldflachen zum Anbau der
Olpalmen mehr erfolgen.

weitere
WWW—Vleo'org
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Weitere Kernthemen sind:

e die Einhaltung gesetzlicher Regelungen wie
Landnutzungs- und Eigentumsrechte

e Vermeidung von Kinderarbeit
e das Fordern und Einbinden von Kleinbauern

e das Kontrollieren von Plantagen durch unabhan-
gige und dafir autorisierte Prifer

e Das Hauptziel ist, die Verwendung von nach-
haltigem Palmél durch eine enge und partner-
schaftliche Zusammenarbeit zwischen den
unterschiedlichen

Partnern und Interes- o iCHTY
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Bei der RSPO-Zertifizierung werden drei Qualitatsstufen
unterschieden - wir bei Westfalia setzen ausschlieBlich die
hochste Qualitatsstufe ein.

Der RSPO hat acht Grundprinzipien und 39 zu erftillende
Kriterien zum Thema nachhaltige Produktion von Palmol
definiert. Inhaltlich zielen diese beispielsweise auf die Erhal-
tung der Lebensrdaume sowie die Rechte der Einwohner ab.
Dabei wird gewahrleistet, dass bei Neuanlagen von Plantagen
keine ,Primarwalder” oder Gebiete mit ,hohem Naturschutz-
aspekt” betroffen sind.

Hervorzuheben ist, dass wir seit Beginn unserer

< Mitgliedschaft ausschlieBlich RSPO-zertifiertes Palmél aus T
vy nachhaltigem Anbau verwenden.
Wir bei Westfalia sind sowohl nach
L7, L MB-Standard als auch nach SG-Standard

- zertifiziert, haben uns aber bewusst fiir
die ausschliefSliche Nutzung von
SG-Qualitdt entschieden.




Niedrigster Standard

B & C (Book and Claim)

Bei der einfachsten Handelsoption -
Book and Claim (,Kaufen und
Deklarieren“) - handelt es sich um
einen reinen Zertifikathandel.

Das bedeutet, dass die physische Ware,
das Palmol, und die Nachhaltigkeits-
zertifikate komplett getrennt voneinander
gehandelt werden.

Die Zertifikate stehen hier fir eine ex-
plizit bestimmbare Menge an nachhalti-
gem Palmol, die produziert worden ist,
aber nicht physisch als zertifizierte Ware
weitergehandelt wird.

Hier ein Vergleich mit Okostrom: Auch
dort wird ein handelbares Zertifikat fiir
die Produzenten ausgestellt, welches
Uiber ein Bieterverfahren von den
Herstellern der Endprodukte ersteigert
werden kann.

Mittlerer Standard
zertifiziert seit 2011

GEMISCHT

MB (Massenbilanz/Mass Balance)

Bei dem sogenannten Mass-Balance-
Modell (,Massenbilanz") wird nachhaltig
gewonnenes Palmol von zertifizierten
Plantagen mit konventionellem, nichtzer-
tifizierten Palmol in der Wertschopfungs-
kette gemischt.

Dabei wird kontrolliert, wie grof3 der
Anteil zertifizierter Ware ist, und sicher-
gestellt, dass nicht mehr vom Endprodukt
als zertifiziert ausgezeichnet wird, als vor
der Vermischung aus Zertifizierung ein-
gebracht wurde.

Es findet eine Art buchhalterische
Erfassung und damit verbundene Weiter-
gabe von zertifiziertem Palmdl statt.

Die Option des Massenbilanzmodells
ermoglicht so das Ausweisen nachhaltiger
Ware auf jeder Stufe der Warenkette,
ohne jedoch eine zusatzliche Infrastruk-
tur fir eine parallele Lieferkette aufbauen
zu mussen.

Zusammengefasst bedeutet dieses
Modell, dass zertifizierte und konven-
tionelle Ware nicht physisch getrennt
werden. Mass-Balance-Ware kann auf
diese Weise recht einfach innerhalb der
Lieferketten gehandelt werden.

Hochster Standard
SG-Standard
zertifiziert seit 2011
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SG (Segregation)

Bei der Handelsoption Segrega-
tion (,segregiert”) wird nachhaltig
zertifizierte Ware entlang der
gesamten Lieferkette durchgangig
von nicht-nachhaltiger Ware ge-
trennt.

Dabei kann das Palmol zwar aus
mehreren zertifizierten Plantagen
miteinander gemischt werden,
aber der Produktstrom wird durch
unabhangige Zertifizierungs-
instanzen Uberprift.

Auf diese Weise kann sicherge-
stellt werden, dass das gehandelte
Palmdl zu 100 % auf seine Nach-
haltigkeit geprift und entlang der
gesamten Lieferkette kontrolliert
wurde.

Segregiertes Palmal ist aktuell die
fiir uns bestmaogliche Entscheidung
den wertvollen Rohstoff bewusst
und nachhaltig einzusetzen.




ohne Palmél, dafiir auf Sheabasis

frei von E-Nummern
ohne Deklaration eines Emulgators,
daflir Einsatz von Weizenkeimol

ohne deklarationspflichtige
Zusatzstoffe

ohne kiinstliche Zutaten

ohne Farb- und Konservierungsstoffe

ohne Zitronensdure

ohne Aroma

Wir nutzen in unseren Produkten keine teil-
gehdirteten Fette, bei denen Transfettsduren als
Nebenprodukt gebildet werden kénnen.

Transfettsduren gelten als Mitverursacher fiir
Herz-Kreislauf-Erkrankungen.

Statt teilgehdrteten Fetten, kbnnen auch ganz
gehdirtete Fette oder pflanzliche Fette, die von
Natur aus fester sind, eingesetzt werden.

Hinweis: Transfettsduren sind auch nattirlicher-
weise in Milch und Milchprodukten zu finden.
Sie werden in einem der Mdgen von Wieder-
kduern gebildet.

D koscher @ Halal

Halal CONTEM
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RSPO-zertifiziert:
enthdilt zertifiziertes

ey 110 Chhaltiges Palmél
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WESTFALIA DANISCH PLATTE ZART

.h"i.

Touriermargarine fiir die Herstellung von zarten Art.-Nr. 5036668
Danisch-Plundergebacken und Croissants.
5 x 2 kg Platte

e besondere Geschmeidigkeit . 64 Kartons je Palette
e hervorragend zum Tourieren geeignet e @.

. . a = ]
. nlequger Schmelzpunkt @ ‘m
o saftiges, schmackhaftes Geb&ck vee
e optimales Gebackvolumen 200660710000

WESTFALIA SUPERBACK 38

Backmargarine fiir die Herstellung von Hefe- und Miirbe- Art.-Nr. 5036724
teigen, Streuseln sowie feinsten Sand- und Rihrmassen.
4 x 2,5 kg Stange

e besonders geschmeidige Konsistenz 78 Kartons je Palette

e sichere, rationelle Verarbeitung von Teigen und Massen -

e zarter Schmelz und saftige Krume der Gebacke @ “m @'J
Vi(’v B Ll i m‘

20066-07-100-00

WESTFALIA BACK 42
Backmargarine fir die Herstellung von feinsten Hefe- Art.-Nr. 5036733
teigen, Mirbeteigen und Streuseln.
4 x 2,5 kg Stange

e besonders flir schwere Teige geeignet 78 Kartons je Palette

o variabler Einsatz durch ihre Geschmeidigkeit e, - @

e zarte, saftige Krume der Gebacke ( 27 1, 4

& @ w oy

(=]
2-0066-07-100-00

WESTFALIA PLUNDER-CROISSANT-PLATTE

Touriermargarine fir die Herstellung von zart-lockeren Art.-Nr. 5036673
(splittrigen) Plunder- und Blatterteiggebicken sowie
5 x 2 kg Platte

Croissants.

e Touriereigenschaften
e sichere, rationelle Verarbeitung
e optimales Gebackvolumen

(Y
2-0066-07-100-00

WESTFALIA ZIEHPLATTE

Ziehmargarine fiir die Herstellung von feinsten

Blatterteigen. Art.-Nr. 5036772

e beste Touriereigenschaft 5 x 2 kg Platte

e sichere, rationelle Verarbeitung 64 Kartons je Palette
e angenehmes Schmelzverhalten

o gleichmaRBig zarte Splitterung der Gebacke

e optimales Gebackvolumen Ve

(Y
2-0066-07-100-00



WESTFALIA EXTRA-SUPERCREME WESTFALIA EXTRA-BACK

Crememargarine fir die Herstellung [P\ SNET LS 2T Backmargarine fr die Herstellung  PNTSNEGEIAA0)

von feinsten Cremegebacken,
Fallungen sowie Sand- und Rihr-
massen.

optimales Aufschlagvolumen
hohe Standfestigkeit
besonders zart im Schmelz
hervorragend auch fir
Spritzgeback geeignet

WESTFALIA PALMARIN

von feinsten Backwaren wie Hefe-,
4 x 2,5 kg Stange Miirbteigen und Streuseln. 4 x 2,5 kg Stange

78 Kartons je Palette - . 78 Kartons je Palette
. e geschmeidige Konsistenz .

z :_.M; e sichere, rationelle Verarbeitung z i
o . K . g 9
o zarte, saftige Krume 3
200460710000 der Gebacke e

JDie Weetfaliao-Standard-Produbte
bietet mir hochete Qualitit und
besten Service Fir mein Gecchift.
Die Produbte laccen cich hervor-
ragend verarbeiten und die
Backergebuicse schmecken meinen

Kunden. Auf Westtalia kann ich

Reines Pflanzenfett zum Frittieren,

Braten, Backen und Kochen.

sehr stabiles Siedefett
neutral im Geschmack

geringe Fettaufnahme
beim Frittieren

rein pflanzliches
ungehartetes Fett

leicht zu portionieren

Art.-Nr. 5015330 mich verfacsen.*

10 kg Block
77 Kartons je Palette

@B N

[

2-0066-07-100-00




naturlich wWe
WESTFALIA

Bei der Marke ,nattrlich Westfalia“ stehen Naturlichkeit, Pflanz-
lichkeit und Transparenz im Vordergrund.

,Denn weniger ist mehr" steht nicht nur als Slogan fir ,natir-
lich Westfalia“, sondern spiegelt auch einen klaren Trend wider.
Endverbraucher suchen nach méglichst nattrlichen und pflanzli-
chen Produkten mit einfachen und bekannten Zutaten, ohne auf
Genuss zu verzichten®, so Marketingleiter Harald Guimaraes.

Das ,natlirlich-Westfalia-Produktsortiment” entspricht genau
diesem Trend: rein pflanzlich und damit 100 % vegan, mit Sicher-
heit, Transparenz und Nachhaltigkeit bei den Rohstoffen Palmol
und Sheabutter.

Unser Free-E-Logo findet sich auf all unseren ,natiirlich-
Westfalia-Produkten®, denn wir halten die Zutatenlisten
moglichst kurz und verzichten auf Zusatzstoffe, so dass wir ganz
ohne E-Nummern auskommen.

NATURLICH WESTFALIA
PLUNDER-CROISSANT-PLATTE FREE E

Herstellung lockerer Plunder- und Art.-Nr. 5036769

Blatterteige sowie Croissants.
5 x 2 kg Platte

e gleiche Verarbeitungseigenschaften 64 Kartons je Palette

wie herkdmmliche Margarine. o
e sehr gute Laminierfahigkeiten @ i @'J
S s

e optimales Gebackvolumen

NATURLICH WESTFALIA BACK FREE E

Backmargarine Free E fur die Herstellung

von Hefeteigen, Mirbteigen und Art.-Nr. 5015219

Streuseln.
10 kg Block
e gleiche Verarbeitungseigenschaften 77 \5rtons je Palette

wie herkémmliche Margarine e -
besonders flir schwere Teige geeignet @ : @'J
variabler Einsatz durch ihre e
Geschmeidigkeit

zarte, saftige Krume der Gebacke
hohe Wasserbindung

... denn weniger ist mehr.



arbeitungseigenschaften
iche Margarine:
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WESTFALIA
Tenste

Feinster Buttergeschmack
trifft beste Verarbeitungsqualitdt

Unter der Marke Westfalia Feinste bieten wir hochwertige
Profimelangen, die feinsten Buttergeschmack mit der gewohnt
sicheren Westfalia-Verarbeitungsqualitat vereinen.

Westfalia Feinste Melangeprodukte unterschiedlicher Butter-
gehalte sorgen fir ein flexibles Preis-Leistungs-Verhaltnis
flir jeden Anspruch.

Westfalia Feinste Tourier- und Backmelangen zeichnen sich
durch einen ausgezeichneten buttrigen Geschmack, zarten
Schmelz sowie zartsplittrige Blatterung der Gebacke aus,
die Kunden begeistern werden.
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Buttergeschmack

WESTFALIA FEINSTE PLUNDER-CROISSANT-PLATTE 10 %

flr die Herstellung von zart-lockeren Plunder- und
Blatterteiggebacken sowie Croissants.

e zarter Schmelz

e sichere, rationelle Verarbeitung

o plastische Touriereigenschaften

e ansprechendes, groRes Gebackvolumen
e ausgezeichneter buttriger Geschmack

Melangeplatte mit 8 % Butterreinfett (entspricht 10 % Butter) FNZEEN R G0k a7/

5 x 2 kg Platte
56 Kartons je Palette

2-0066:07-100-00

WESTFALIA FEINSTE PLUNDER-CROISSANT-PLATTE 25 %

Melangeplatte mit 20,5 % Butterreinfett (entspricht
25 % Butter) flr die Herstellung von zart-lockeren Plunder-
und Blatterteiggebacken sowie Croissants.

e besonders zarter Schmelz

e sichere, rationelle Verarbeitung

o optimale Touriereigenschaften

e ansprechendes, gro3es Gebackvolumen
e hervorragender Buttergeschmack

WESTFALIA FEINSTE BACK 19 %

Art.-Nr. 5036674

5 x 2 kg Platte
64 Kartons je Palette
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2-0066-07-100-00

Melange mit 16 % Butterreinfett (entspricht 19 % Butter)
fiir die Herstellung von Hefe- und Mirbeteigen sowie
feinsten Sand- und Rithrmassen.

e besonders geschmeidige Konsistenz
e sichere, rationelle Verarbeitung

e optimal zum Aufschlagen

o Geback mit zarter, saftiger Krume

e ausgezeichnet buttriger Geschmack

WESTFALIA FEINSTE PREMIUM BACK 50 %

Art.-Nr. 5036780

4 x 2,5 kg Stange
78 Kartons je Palette

<ERRe ' -, -
e, g
Sz s
o) &% ALY
“GETH b e

20066:07-100-00

Premiummelange mit 41 % Butterreinfett (entspricht

Streuseln, sowie feinsten Sand- und Riihrmassen.

e besonders zarter Schmelz

e sichere, rationelle Verarbeitung

e Geback mit zarter, saftiger Krume
e hervorragender Buttergeschmack

50 % Butter) fur die Herstellung von Hefe- und Mirbeteigen,

Art.-Nr. 5036782

4 x 2,5 kg Stange
78 Kartons je Palette

$<‘ERR6>¢ ° i,
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2-0066:07-100-00



Siedefette

WESTFALIA KRONIN PRO

Westfalia Kronin PRO - ist ein Siedefett fiir Profis.
Kronin PRO zeichnet sich durch eine hervorragende
Frittierstabilitdt und veringerte Schaumbildung aus.

e aus ungeharteten Fetten
e ohne deklarationspflichtige Allergene laut Rezeptur
e hoher Rauchpunkt

WESTFALIA SONIN PRO

Art.-Nr. 5036793

4 x 2,5 kg Stange
78 Kartons je Palette

2-0066-07-100-00

Premium-Siedefett aus rein pflanzlichen, ungeharteten
Olen und Fetten.

enthalt 36 % Sonnenblumendl

e sehr gute Frittierstabilitat

e ohne deklarationspflichtige Allergene laut Rezeptur
e hoher Rauchpunkt

e geruchs- und geschmacksneutral

e beste Basis flir Effizienz, Wirtschaftlichkeit
und Qualitat!

WESTFALIA SONIN PREMIUM

Art.-Nr. 5036798

4 x 2,5 kg Stange
78 Kartons je Palette

2-0066-07-100-00

Hervorragend geeignet zum Sieden und zum Aufschlagen.

e ohne Palmol

e geruchs- und geschmacksneutral

e ohne deklarationspflichtige Allergene laut Rezeptur
e verringerte Schaumbildung

e rein pflanzlich/vegan

Art.-Nr. 5036755

4 x 2,5 kg Stange
78 Kartons je Palette

( % 2 -
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Siedefette - so wie sie sein sollen.

Durch die langjahrige Erfahrung und enge Kundenverbundenheit
wissen wir genau, was fiir Sie wichtig ist.

Die Spezialdle und -fette sind zum Frittieren und Braten.

Unser Siedefett-Konzept baut auf Ernahrungstrends und heifl3
geliebte Klassiker. Egal, ob fllissige oder feste Varianten, unsere
Produkte bestechen durch neutralen Geschmack und eine hohe
Stabilitat.




Marke Produktname Art.-Nr. GTIN VKE*
- . 5 x 2 kg Platte
NATURLICH WESTFALIA Plunder-Croissant-Platte Free E 5036769 4039500007239 .
64 Kartons je Palette
NATURLICH WESTFALIA Back Free E 5015219 4039500042193 4x2,5 kg Block
77 Kartons je Palette
.. 5 x 2 kg Platte
WESTFALIA Dnisch Platte zart 5036668 4039500001596 .
64 Kartons je Palette
WESTFALIA Superback 38 5036724 4039500002401 4x2,5 kg Stange
78 Karton je Palette
. 5 x 2 kg Platte
WESTFALIA Ziehplatte 5036772 4039500003392 | o, ot i B0 tte
WESTFALIA Extra-Supercreme 5036738 4039500003637 | 4% 2 ke Stange
78 Karton je Palette
WESTFALIA Extra-Back CL 5036660 4039500003729 | 4% 2> ke Stange
78 Karton je Palette
WESTFALIA Back 42 5036733 4039500003972 4x2,5 kg Stange
78 Karton je Palette
WESTFALIA Plunder-Croissant Platte 5036673 4039500007192 Juz e
64 Kartons je Palette
WESTFALIA Palmarin 5015330 4039500002012 5 x 2 kg Platte
64 Kartons je Palette
WESTFALIA et o 5036793 4039500004832 | _4X 23 ks Stange
78 Karton je Palette
WESTFALIA Sonin Pro 5036798 4039500005853 4x2,5 kg Stange
78 Karton je Palette
WESTFALIA St ST 5036755 4039500009585 | _4X 23 ks Stange
78 Karton je Palette
4 x 2,5 kg Stange
WESTFALIA FEINSTE Back 19 % 5036780 4039500003859 :
78 Karton je Palette
. 4 x 2,5 kg Stange
WESTFALIA FEINSTE Premium Back 50 % 5036782 4039500001930 :
78 Karton je Palette
WESTFALIA FEINSTE Plunder-Croissant-Platte 25 % 5036674 4039500006720 > X 2 kg Platte
56 Kartons je Palette
WESTFALIA FEINSTE Plunder-Croissant-Platte 10 % 5036765 4039500005082 Uz g ke

64 Kartons je Palette

*Palettenfaktoren unter Vorbehalt. Bitte sprechen Sie lhren Sales Manager dazu an.
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Vs
WESTFALIA

Back-Trennmittel & Schneidedle

lei ¥
Schroais)

Spezialol

WESTFALIA ST 35

i

Harzfreies Spezialdl fiir Backerei-Maschinen. Ideal fur den
einsatz in der Lebensmittelindustrie als Maschinen- oder
Schneidedl.

e Sorgt fiir einen hervorragenden Film auf den
Maschinenteilen.

e Nur geringe Mengen bendtigt um jegliches Verkleben
und Verkrusten zu verhindern.

e rein pflanzlich und geschmacksneutral

Gleit-/Schneidedle

WESTFALIA GLEIT-/SCHNEIDEOL ST 45 GS

Art.-Nr. 5036754

10 L Bag-in-Box
72 Kartons je Palette

Art.-Nr. 5050682

500 ml Spraydose
140 Kartons je Palette

i

Das ideale Gleit- und Schneidél fir Teigtrichter,
Teigteiler und Brotschneidemaschinen.

e super Haftung auf angeschragten Flachen
e aus rein pflanzlichen Olen

Art.-Nr. 5036802

10 L Bag-in-Box
72 Kartons je Palette

Art.-Nr. 5036717

KEG-Fass
18 Stiick je Palette

Art.-Nr. 5036761

920 kg IBC



Leckere Gebacke brauchen hervorragende Trennmittel mit den besten Verarbeitungseigen-

schaften. Unsere Walter Rau Backtrennmittel und Schneidedle sind sehr effizient und qualitativ
hochwertig. Sie werden aus rein pflanzlichen Zutaten hergestellt, enthalten keine Allergen und
sind extrem anwenderfreundlich.

Idealer Begleiter in der Backstube. Vielseitig einsetzbar fiir
das einspriihen von kalten Backformen, Blechen, Toépfen,
Pfannen, Waffeleisen, Grillrosten und weiteren Formen.

e 100 % Pflanzlich
e Effizient im Einsatz
e Geschmacksneutral

Wachshaltiges, wasserfreies Produkt zum Einfetten
von Backformen und Backblechen (nur fiir gewerbliche
Anwender).

e Haftet hervorragend

e Garantiert leichtes problemloses Losen der
Gebacke aus Formen

e Ist absolut geruchs- und geschmacksneutral
e Schitzt Formen und Bleche vor Korrosion

600 ml Spraydose
70 Kartons je Palette

10 L Bag-in-Box
72 Kartons je Palette

920 kg IBC



& || =
WESTFALIA TRENN PRO L 50 DT v 1833855555 —\
Das universelle diinnflissige Trennmittel fiir Brotformen

und Bleche.
12 Liter Kanister
40 Stlick je Palette

Art.-Nr. 5036751
@J KEG-Fass

18 Stiick je Palette

Art.-Nr. 5036758

920 kg IBC

I

e besteht aus rein pflanzlichen Olen und Wachsen
e gewahrleistet eine gute Verarbeitung

—
WESTFALIA TRENN PRO L 55 DT W

Das universelle dickfliissige Trennmittel fiir Brot- und Art.-Nr. 5036665
Kuchenformen und Bleche.

12 Liter Kanister

e aus ungeharteten Olen und Fetten 40 Stiick je Palette
e ohne deklarationspflichtige Allergene laut Rezeptur

Art.-Nr. 5036667
e hoher Rauchpunkt
e aus rein pflanzlichen Olen und Wachsen KEG-Fass

@ 18 Stlick je Palette
a

Ihnen fehlt das richtige Equipment oder
Sie brauchen eine Empfehlung welches
Trennmittel am besten passt?

Ihr Kundenberater unterstiitzt Sie gerne.
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Marke Produktname Art.-Nr. GTIN VKE*
500 ml Spraydose
WESTFALIA ST 35 5050682 4039500002104 | 4 1ot b o D ette
WESTFALIA ST 35 5036754 4039500002067 | 0 Liter Bag-in-Box
72 Kartons je Palette
WESTFALIA Gleit-/Schneidesl ST 45 GS 5036802 4039500007307 | 0 Liter Bag-in-Box
72 Kartons je Palette
. o KEG-Fass
WESTFALIA Gleit-/Schneidesl ST 45 GS 5036717 4039500015883 e
18 Stiick je Palette
WESTFALIA Gleit-/Schneidesl ST 45 GS 5036761 4039500010819 920 kg IBC
600 ml Spraydose
WESTFALIA Back & Up Trennspray 5050683 4039500034433 56 Karton je Palette
WESTFALIA Trennwachs 5036666 4039500002081 | 0 Liter Bag-in-Box
72 Kartons je Palette
WESTFALIA Trennwachs 5036684 4039500023772 920 kg IBC
WESTFALIA T T e 5036750 4039500017689 | L2 Liter Kanister
40 Stiick je Palette
WESTFALIA Trenn Pro L 50 DT 5036751 4039500015999 KEG-Fass
18 Stiick je Palette
WESTFALIA Trenn Pro L 50 DT 5036758 4039500023741 920 kg IBC
WESTFALIA Trenn Pro L 55 DT 5036665 4039500017719 12 Liter Kanister
40 Stiick je Palette
WESTFALIA T S 58 5036667 4039500016040 A S

18 Stiick je Palette

*Palettenfaktoren unter Vorbehalt. Bitte sprechen Sie Ihren Sales Manager dazu an.

-
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AuUszug aus unserem
Foodservice Sortiment

LANDKOST DIE ALLERBESTE

Vielseitiger Margarine-Klassiker fiir den Profi.

e Kiichenallrounder mit 80 % Fettgehalt

o Perfekt fiir eine Vielzahl von Anwendungen,
wie zum Braten, Duinsten, Backen und Streichen.
e Deklarationsfrei (clean label) im Produktions-/
Herstellungsprozess
e ideal fir die moderne, vegane und
vegetarische Kiiche

GOLDQUELL FRUHSTUCKSMARGARINE

Art.-Nr. 5036723

4 x 2,5 kg Schale
78 Kartons je Palette

& @
.

AKTO Zecet™

2-0066-07-100-00

Vielseitige Pflanzenmargarine mit 80 % Fettgehalt,
zum Kochen, Braten, Backen und als Brotaufstrich.

e mit den Vitaminen A, D und E

Art.-Nr. 5028521

16 x 500 g Rechteckbecher
72 Kartons je Palette



DELI FOODSERVICE CULINESSE

Mischfett aus pflanzlichen Olen und Fetten.

e ideal fur den Einsatz im Catering- und
Back-Snackbereich

eignet sich hervorragend zum Duinsten, Kochen,
Braten, Backen und Verfeinern von Sof3en.
Auch gekiihlt sofort streichfahig!

mit 20 % Butter

natiirliche Omega-3- und Vitamin E-Quelle

DELI FOODSERVICE SOFT

Art.-Nr. 5033525

4 x 2 kg Schale
56 Kartons je Palette

Veganes Streichfett aus pflanzlichen Olen.

e ideal flr den Einsatz im Catering- und
Back-Snackbereich

e eignet sich hervorragend zum Abschmelzen,
Dunsten, Kochen, Braten, Backen und Verfeinern
von SoB3en. - Auch gekiihlt sofort streichfahig!

e natiirliche Omega-3- und Vitamin E-Quelle

e mit einem hohen Gehalt an ungesattigten
Fettsduren

OPTIMA ALPENSCHMELZ

Art.-Nr. 5033523

6 x 2 kg Schale
56 Kartons je Palette

pl Alpenschmelz ist ein traditionelles Schmelzfett:

e — Duinsten, Verfeinern (Abschmelzen) und
WLPERSCHMELT Backen geeignet
e u e durch die weiche Konsistenz ideal portionierbar und
somit direkt einsatzbereit und einfach zu verwenden
e dank des Buttergeschmacks und der pflanzlichen
Rezeptur, die ideale Alternative zu Butterschmalz
o ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe
auf der Speisekarte

& -—",.

e reines Fett in feinkristalliner Form - ideal zum Braten,

Art.-Nr. 5036796

10 Liter Eimer
44 Stiick je Palette

Art.-Nr. 5036774

15 Liter Wanne
30 Stiick je Palette
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= = OPTIMA FRITTIER FIT LONGLIFE

Frittierfit Longlife ist ein rein pflanzliches halbfliissiges und Art.-Nr. 5036791
- : extrem leistungsfahiges Frittierfett. .
FRITTIER FiT 10 L Bag-in-Box

 ABHGLE] . o halbfliissig und ideal zum Frittieren & heiBen Anbraten 72 Stiick je Palette

e besonders stark belastbar

e nicht schaumend

e ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe auf der
Speisekarte

o deutlich langere Haltbarkeit als Pflanzendle

e in der praktischen Bag-in-Box, spart Verpackungsmiill

2-0066-07-100-00

= = OPTIMA FRITTIER FIT SUN PLUS
Frittierfit Sun Plus ist ein rein pflanzliches, halbfliissiges
Premium Frittier-Ol aus Rapsél und hoch erhitzbaren .
Sonnenblumendlen. 10 L Bag-in-Box
. 72 Stick je Palette
e palmfrei

e ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe auf der
Speisekarte

e hoher Rauchpunkt (>220°C)

e ideal zum Frittieren und heiBen Anbraten

e sehr oxidationsstabil und ergiebig

e neutral in Geschmack und Geruch

e in der praktischen Bag-in-Box, spart Verpackungsmiill

= - OPTIMA SCHMELZ FIT
Schmelz-Fit ist ein wasserfreies Schmelzfett (laut Rezeptur).  FNZaa N2 G0kl
e ideal zum Braten, Duinsten, Verfeinern (Abschmelzen) 10 L Bag-in-Box
und Backen geeignet 72 Stiick je Palette
e durch die halbfliissige Konsistenz ideal portionierbar und

somit direkt einsatzbereit und einfach zu verwenden ? @ o
e dank des feinen Buttergeschmacks und der pflanzlichen ko egpn® Vet

Rezeptur, die ideale Alternative in der modernen veganen ", e,

Profi-Kiiche §:°'°"";§ @—" ‘m
o ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe auf der ’

Speisekarte

e in der praktischen Bag-in-Box, spart Verpackungsmiill %'@';
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Willkommen im Backlabor der
Walter Rau Lebensmittelwerke

Unser Kompetenzzentrum fur innovative Backwaren
stellt sich vor

Seit der Griindung im Jahr 2000
steht unser Backlabor fiir For-
schung und Entwicklung, besten
Kundeservice, laufende Qualitats-
kontrolle und kundenindividuelle
und kundenbezogene Produktent-
wicklung.

Unsere erfahrenen Backermeister
und Anwendungsberater Frank
Hohle und Sven Heidemann arbei-
ten seit vielen Jahren intensiv mit
den Kollegen aus der Qualitats-
sicherung und Produktentwicklung
zusammen. Gemeinsam bilden sie
ein Team der Kreativitat und Inno-
vation.

Wir unterstlitzen individuell nach
Kundenwunsch sowohl bei Rezep-
turentwicklungen, dem up-sca-

ling in der Produktion als auch bei
Problemstellungen. Dabei sehen
wir unser Backlabor als Kompetenz-
zentrum von Backereien bis hin zur
Industrie.

Unser Backlabor ist bewusst klein
gehalten, um den Anforderungen
und Bediirfnissen unserer Kunden

nahe zu sein. Wir schaffen die glei-
chen Voraussetzungen wie in der
Backstube, um optimale Ergebnisse
zu erzielen.

Hier werden nicht nur neue Re-
zepturen entwickelt, sondern auch
unsere Produkte auf Herz und
Nieren gepriift. Es werden Fragen
beantwortet, Losungen gefunden
und ein intensiver Austausch mit
Kunden aus dem In- und Ausland
gepflegt.

Sprechen Sie uns gerne an und
lassen Sie sich von unserer Experti-
se und Leidenschaft flir Backwaren
begeistern!






Wiinschen Sie weitere Informationen? B " N ( ; I
Wir beraten Sie gern!

Walter Rau Lebensmittelwerke GmbH

MiunsterstraRe 9 - 11 - 49176 Hilter am Teutoburger Wald

E-Mail: info@westfalia-backhandwerk.de www.westfalia-backhandwerk.de




