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Zusatzumsatze in lhrem Geschaft generieren?
Nichts einfacher als das!

Egal ob als Impulsprodukt zum Mitnehmen oder firs

Schlemmen vor Ort - Eis bildet die perfekte Erganzung -
zum klassischen Backwaren- und Snack-Angebot. grhohen » ™
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'gilt fUr die Softeissorten Vanille & Schoko



Einfach Schnell Kreativ Lecker
im Hgndllng « _in der Zubereitung in der :Anwendung im Verzehr
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Bei Sommer-Temperaturen von 30 °C und mehr
favorisiert ein Groliteil der Kunden eine genussvolle
AbkUhlung anstatt einer machtigen Buttercreme-Torte
oder anderen Geback-Teilchen.

Und es gibt weitere Grinde, warum Softeis* fUr Sie die
richtige Wahl fir Ihr Geschaft ist:

(¥ Raumbedarf einer Softeismaschine ist
deutlich geringer

& die frischli Softeis-Basen sind ein .ready to use"-Mix:
ohne Anrihren direkt gebrauchsfertig

& enorme Anwendungsvielfalt durch vielzihlige
Topping-Moglichkeiten (Streudeko, Saucen etc.)

& Méglichkeit der Selbstbedienung: Softeismaschinen
bieten z. T. die Moglichkeit des MUnzeinwurfs

& geringerer Personalaufwand erforderlich

*ggu. Streicheis

Warum sind FlUssigbasen ideal?

Flissigbasen garantieren eine gleichbleibende Qualitat. Z. B. konnen eine
schwankende Wasserqualitat oder ein Milchlieferantenwechsel ein vollig anderes
Produkt ergeben, was bei einer Nutzung von FlUssigbasen absolut unerheblich ist.
Zudem ermoglichen FlUssigbasen eine prazise und konstante Dosierung, wodurch
(Ab-)Wiegefehler vermieden werden, da alle Komponenten bereits sorgfaltig
zusammengemischt sind - dies reduziert auch den Reinigungs- und Zeitaufwand.
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Softeis? Rechnet sich!

Verkauf — Eis am Tag 25 St.
Verkaufspreis (inkl. 7 % Mwst.) 2,50 €
Monatlicher Wareneinsatz (netto) 391 €
Becher (6 cent / Stk) 90 € Egal ob Miete,
Loffel (4 cent / Stk) 60 € e it finden

die passende
Lésung for Sie!

Maschinen-Betrag (Kauf / Miete / Leasing)

Gesamt Wareneinsatz (netto) m
Monatlicher Gewinn (netto) 2.968 €

Jahrlicher Gewinn (netto) 35.620 €

Ubrigens - das macht es lhren Kunden einfach:

Abhangig von der Wahl Ihrer Softeis-Maschine und deren Platzierung, z. B. auch vor
dem Laden, bieten sich fur Ihre Kunden diverse Bezahlmoglichkeiten:

Minzeinwurf Bargeldzahlung RFID-Zahlung (EC-Karte oder ApplePay)
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Starten Sie jetzt voll durch und erweitern Sie lhr Angebot - mit erfolgs-
versprechendem Softeis! Sprechen Sie uns gerne an, wir unterstitzen Sie!

frischli Milchwerke GmbH

I I Bahndamm 4, 31547 Rehburg-Loccum
‘,s Telefon 0 50 37 / 301-0, Telefax 0 50 37 /301-120

E-Mail: verkauf@frischli.de, www.frischli-foodservice.de

022024



