
  

Gleich ob als Snack oder Zwischenmahlzeit – die Gourmet- 
Stangen sind eine optimale Ergänzung für Ihr gastronomisches 
Angebot. Die handgedrehten Stangen aus knusprigem Weizen- 
hefeteig sind üppig gefüllt und sowohl warm als auch kalt ein 
kulinarisches Erlebnis.  

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

TIPP
Stange gut antauen lassen 
und in kleine, gleichmäßige 
Portionen schneiden.
Danach backen und fertig 
sind kleine herzhafte 
Fingerfood-Häppchen.

Gourmet-Stangen
Gewicht 150 g, 35 St./Kt. 
L 21,0 x B 3,0 x H 3,0 cm
vorgegart 

 

• gefüllt mit Tomatensauce,   
 Schinken und Käse

• dekoriert mit Sesam

• gefüllt mit Tomatensoße und Käse

• dekoriert mit MohnMexIko-Stange
Art. 428 

• gefüllt mit einer asiatischen   
 Gemüsemischung, leckerer   
 Bechamelsauce und Käse

ASIA-Stange
Art. 423

SCHINKEN-Stange
Art. 427 

• gefüllt mit einer Mischung aus Lauch,   
 Zwiebeln, würzig geräuchertem Speck 
 und einer cremigen Bechamelsauce

• dekoriert mit Kartoffelflocken

Flammkuchen-
Stange
Art. 429

• gefüllt mit Tomatensauce,   
 Salami und Käse

• dekoriert mit Weizenspeisekleie

SalamI-Stange
Art. 425 

VEGETARISCH

VEGETARISCH

VEGETARISCH

• gefüllt mit Broccoli, Blumenkohl,   
 Karotten, Mais, Zwiebeln und Käse

• dekoriert mit Leinsaat 
 und Sesam

GEMÜSE-Stange
Art. 426 

· AUCH ALS  fertIg gebacken  ERHÄLTLICH:
 ART. 424 FF-MEXIKO-STANGE

  



 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

Gourmet-Stangen
  

• Stangen 20-40 Minuten auftauen lassen und 
 bei 180°C  zwischen 16-18 Minuten mit 
 Dampf backen
• Frischhaltung & Platzierung in Ihrer Kühlvitrine
• Bei 700 Watt für 20 Sekunden in der 
 Mikrowelle erwärmen 
• On-Top-Umsätze möglich: Cross-Selling
• spart Zeit, Kosten & Personal

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

An der Bar, als Fingerfood oder 
als kleinen Snack zwischendurch. 

Ein Knabber-Ersatz mit 
Geschmacksgarantie!

Servieren Sie Ihren Gästen einen 
Snack, der garantiert gelingt und 
im Handumdrehen ohne großes 
Zubehör zubereitet ist. Einfach 

auf einem Teller anrichten - fertig!

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

TIPP
Ein to go-Snack mit Geschmack 
und Optik. Einfach auftauen, backen 
und als to go-Snack verkaufen. 
Passende Verpackungen bieten wir Ihnen 
unter www.edna.de/verpackungen

Tagungen, Konferenzen oder 
andere Veranstaltungen – hierfür 
sind die Gourmet-Stangen eine 
ideale Alternative zu aufwändig 

belegten Brötchen. Bieten Sie Ihren 
Gästen mehr!

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

  

 

 

 

 

 
 

 
 

Ein leckerer Eyecatcher 
praktisch verpackt. Die 

kleinen Konfekt-Häppchen 
eignen sich ideal als 

to go-Snack – Genuss aus der 
Tüte ohne zu kleckern.

Ein Umsatzbringer mit 
Geschmacksgarantie! Heben Sie 

sich mit Optik und Geschmack ab 
und bieten Sie Ihren Kunden einen 

ganz besonderen to go-Snack.


