
Quorn
™

 Southern Style Burger
 

Fleischfreie Burger aus Mycoprotein, geformt, paniert, vorfrittiert 
Artikelnummer: 3001061   |   GTIN / Karton: 05019503012002   |   Inhalt/ Karton: 5 kg (5 x 1 kg)

•   Vegetarischer Burger in knuspriger Southern Style Panade, mit leichter Schärfe
•   Ideal für Vegetarier oder Flexitarier
•   Flexibel einsetzbar als vegetarischer Burger, Bratling oder in Streifen geschnitten  

als Zutat im Salat, Brötchen oder Wrap
•   Eine gute Ballaststoffquelle und reich an hochwertigem Eiweiß
•   Stückgewicht ca. 63 g, tiefgefroren

   

Eine Bereicherung für 
viele leckere

 Snack-Varianten

NEU 

im Sortiment

KONVEKTOMAT220°C
ca.12Min. 



BestCon Food GmbH
Franz-Lenz-Straße 1–3

D-49084 Osnabrück
Telefon +49 (0)541 181767-0

Telefax +49 (0)541 181767-21
info@bestcon-food.de
www.bestcon-food.de

Exklusivvertrieb

Southern Style  
Po´ Boy Baguette

 
Zutaten für 10 Portionen
•   10 Stück Quorn Southern Style Burger
•   10 Baguette Brötchen
•   40 g Eisbergsalat
•   5 große Tomaten, in dünne Scheiben geschnitten
•   ½ Salatgurke, in dünne Scheiben geschnitten

Für das Cajun Dressing:
•   120 g Mayonnaise, fettreduziert
•   2 EL Naturjoghurt, 1,5 % Fett
•   1 EL Cajun Gewürz
•   ½ EL Tomatenmark
•   Gewürze nach Belieben

Zubereitung
1. Quorn Southern Style Burger nach  

Packungsanweisung zubereiten.
2. Alle Zutaten für das Cajun Dressing verrühren und kühl 

stellen.
3. Baguette Brötchen aufschneiden und mit Eisbergsalat, 

Tomaten und Gurke füllen.
4. Quorn Southern Style Burger in Streifen schneiden und 

ebenfalls in das Brötchen legen.
5. Cajun Dressing als Topping darüber geben.

Die Nährwerte sowie weitere leckere Rezepte finden Sie im 
Internet unter www.bestcon-food.de/rezepte




